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Burrata ahumada, jalea de gewurztraminer, foie micuit,
guirlache de pifniones, lichis y chalotas escabechados

Mejillones y berberechos, gazpachillo de aguacate,
jalapenios y estragdén con tomates cherry tatemados,
cebolleta, emulsién de mandarina

Gyozas ibéricas, ketchup de frutos rojos fermentados
con koji, jamén iberico, pecorino trufado y mayo kimizu

Takoyaki Japdn-Asturias, crema suave de cabrales,
cecina, salsa ustar de sidra y felechos

Panceta asada y glaseada jengibre-limén, parmentier
de queso 3 leches, kimpira de judias y cebolleta

Setas bravas, salvia frita, mojo-chimi de aji amarillo,
mayo unagui, parmesano, copos de bonito ahumado

Nasu dengaku con confit de cerdo Pekin: Berenjenas
grill, miso dulce, parmesano, yogur libanés

Kakiage de camarones, verduritas y "chanquetillos",
dashi de bonito ahumado, tobiko, gel de jalapefios,
limén encurtido

Dumplings de marisco, suquet Tom Yum de
carabineros, camarones fritos, cremoso de cardamomo
negro

Chili crab, beurre blanc ahumada, copos de tempura
agripicantes, brioche frito de aonori

Carabineros soasados con Nuoc-Cham, carbon de yuca,
huevos fritos, emulsién de shiso verde

Servicio de pan artesano 2€/persona / Pan extra 1€

15.00 €

16.00 €

14.00 €

16.00 €

12.00 €

13.00 €

14.00 €

14.00 €

14.00 €

19.00 €

24.00 €



Tagliatelle  kimchee cremoso, gambones,
hortalizas, shiitake encurtido frito, pecorino
trufado

Udon en carbonara koreana, torreznos de Soria,
mayo de pimienta de Sichuan

Arroz de tuétano, cigalas, cecina de vaca

Risotto de puntalette, foie, queso San Simoén,
esparrago verde, jamén de pato

Lasana de galete de atin, bisque de nécoras y
tomate seco, salteado de trompetas de la muerte
y tomates cherry tatemados, bechamel de bonito
ahumado

Pulpo a la brasa, parmentier Masala de
sobrasada y tomates secos, chalotas y setas
encurtidas, wanton de tinta, brioche frito

Salmén curado en Miso-Ponzu, kimpira de taro y
setas, sopa vietnamita, caviar de montana

Cocido ibérico-marino: lomo soasado de bacalao,

crema melosa de jamoén, colagenos y plancton,
espinacas, garbanzos, caviar de montana asado

Servicio de pan artesano 2€/persona / Pan extra 1€

16.00 €

15.00 €

17.00 €

14.00 €

17.00 €

18.00 €

19.00 €

19.00 €




Pollo Momofuku: Pollo frito crujiente, vinagreta citrica
inversa y mayo karashi-miso

Curry rojo japonés de carrillera al oloroso, coco y
tamarindos, arroz frito con ajo tostado, crema ligera de
queso taleggio

Gyudon de vaca, trigo tierno frito con huevo, kimizu,
parmesano

Rabo de toro Cérdoba-Corea: rabo de toro estofado,
vermicelli salteados, huevo frito, parmesano, chips de
ajo

Tataki de solomillo de puerco al pastor, ketchup de
pifia, salteado de cebolleta y setas, chips vegetales

Costillas Vertigo: asadas y glaseadas con naranja,
jengibre y azlGcar moscovado, shiitakes fritos, tomates
tatemados

Taco-tostada de res desmigada, mayo hoisin, pico de
gallo al mezcal, flores de alcaparra fritas, parmesano

Banh Mi: Pan tostado con mantequilla de laurel, paté
asado de jabali, pollo y jamén iberico, tapenade,
Sriracha de cafiamo, jamén iberico, encurtidos, hojas
frescas

Hamburguesa de vaca, queso raclette, bolofesa
coreana, karashi

Hamburguesa de vaca, guanciale, cheddar, ragout de

setas y boletus cremado con queso Stilton y pimienta
de Sichuan

Servicio de pan artesano 2€/persona / Pan extra 1€

14.00 €

17.00 €

20.00 €

18.00 €

17.00 €

20.00 €

14.00 €

14.00 €

15.00 €

16.00 €



07.00 €

Cheesecake ahumada de gorgonzola, speculoos,
chantilli de galleta

Fresas, chocolate blanco, nata merengada, shiso,
hibisco

Merengue seco de hojas de maiz, cremoso de vainilla y
jengibre, chantilli de maiz y huitlacoche

Cremoso de chocolate, praliné de avellanas, chantilli de
haba tonka, helado de sésamo negro
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08.00 €

Helado de yogur de violetas, gel de violetas y naranja
Daidai, crumble de lotus, marshmallows tostados

Helado de yuzu, chantilli de menta, crumble de matcha
y gel de albahaca

Helado de Arzta-Ulloa, crumble de jengibre, membrillo
y amarenas

Helado de trufa negra, miel de trufa, crumble de cacao
puro, maltodextrina de chocolate blanco
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