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CUONORO N

C\UENTO D& NAVIDAD 2026
FANTASNA DEL PASADO

A CONMPARTIR

\ Chips vegetales con curry Korma
Aceitunas con Sriracha

Tabla de ibéricos del Valle de los Pedroches: Jamon, salchichén y chorizo
Queso de oveja

Zamburifia a la bilbaina

Patatas bravas, relish de alcaparritas y bacon, parmesano y cebolleta fresca

Nasu dengaku: Berenjenas grill, miso dulce y parmesano

Tempura de verduras, chanquetillos y camarones

/

Takoyaki: bufiuelos japo de pulpo
Adobo frito con mayo de clorofilas
Croquetas de chistorra
Gyozas ibéricas, ketchup de frutos rojos y pecorino trufado
Rollito de pato Pekin
Taco de puerco al pastor

Tori Kaarage: pollo frito japonés con ensalada de pepino y cerveza

POSTRE INDIVID\VAL

Panna cotta de turron, crumble de nueces caramelo y helado de whisky ahumado

BEBIDA INCL\VIDA:

Agua, refrescos, cerveza de grifo, vino blanco Boyante D.O. Rueda y vino tinto Nuntius D.O. Rioja

42€ IVA incl.
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CUONORO N

C\UENTO D€ NAVIDAD 2026
FANTASNA DEL PRESENTE

ENTRANTES A COMPARTIR
\ Chips vegetales con curry Korma

Aceitunas con Sriracha
Tabla de ibéricos del Valle de los Pedroches: Jamon, salchichén y chorizo

Queso de oveja
Vieira rellena gratinada
Choco frito con alioli de tinta
Taco de pulpo a la gallega

Croquetas de jamon

/

Rollito de rabo de toro Pekin

Costilla con mole y totopos

PRINCIPAL INDIVID\VVAL

(A elegir)
Bacalao con guisito de manitas y chorizo asturiano
Curry rojo japonés de carrillera, fioquis fritos, yogur de lima y ensalada vasca de clorofilas

Arroz de rabo de toro, esparrago verde y queso gouda LAmuse

POSTRE INDIVID\VAL

(A elegir)

Cremoso de chocolate, crumble de cacao, chantilli de haba tonka y helado de chocolate 70%
doble fermentacion

Tarta de queso gorgonzola, chantilli de pera y helado leche de oveja

BEBIDA INCL\WVIDA:

Agua, refrescos, cerveza de grifo, vino blanco Boyante D.O. Rueda y vino tinto Nuntius D.O. Rioja

46€ IVA incl.
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C\UENTO D€ NAVIDAD 2026
FANTASNMA DEL FUTURO

ENTRANTE INDIVIDWVAL

(A elegir)
Raviolo de boletus, crema de parmesano, ajada, esparrago verde y torreznos
Gyozas de papada ibérica, gambas rojas y salteado de espinacas baby

Nasu dengaku: berenjenas con miso dulce, confit de pato Pekin, crudités, rucula y albahaca

PRINCIPAL INDIVID\VVAL

(A elegir)
Arroz meloso de zamburiiias, chistorra y alioli de bilbaina
Corvina con miso dulce tostado y kimpira de verduras ahumadas
Secreto ibérico anticuchero, boniato frito, maiz tostado y yogur de lima

Entraia de cebdn, portobello, chimichurri de tomate seco y pico de gallo al mezcal

POSTRE INDIVID\VAL

(A elegir)

Cremoso de chocolate, crumble de cacao, chantilli de haba tonka y helado de chocolate 70%
doble fermentacidon

Torrija de Baileys, palomitas de café, gel de Kahlta y helado de nata

BEBIDA INCL\VVIDA:

Agua, refrescos, cerveza de grifo, vino blanco Boyante D.O. Rueda y vino tinto Nuntius D.O. Rioja

48€ IVA incl.
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CUONORO N

CONDICIONES DE CONTRATACION

IVA incluido.

Menu a partir de 6 pax.

Reservas entre el 4 de noviembre del 2026 y el 7 de enero del 2027.

Para dar por confirmada la reserva se debera abonar un depdsito de 10€ por persona.
El menu comenzard una vez estén sentados todos los comensales en mesa y se dara por

terminado una vez servido el postre.
® La bebida incluida se servird desde el inicio del menu y hasta que se sirva el postre.

Cualquier bebida servida antes o después se facturara aparte.

e Las opciones seleccionadas de plato principal y postre para cada comensal deberan ser
indicadas minimo 5 dias antes del dia de la reserva. También deberan comunicarse
intolerancias y alergias. Una vez confirmada la eleccién no se admitirdn cambios.

e Elnumero de comensales debera ser confirmado minimo 5 dias antes del dia de Ia
reserva. En caso de asistir menos comensales se sancionara con el depdsito efectuado.

e Laanulacién de la reserva con menos de 5 dias de antelacidn o la no asistencia al
evento sera sancionado con el depésito efectuado.

e Cualquier confirmacidn y/o modificacion tanto de asistentes como de eleccion de platos
deberd comunicarse de forma escrita ya sea por email o por Whatsapp.

e Alahora de abonar la cuenta se hard un cobro Unico. No se hardn cobros individuales.
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Reservas:
623033328

INFO@VERTIGORESTAURANTE.COM
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